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Danmenu til selskaber på Færgekroen
2 retter mad for kr. 165.-, serveres for minimum 21 personer

Forretter

Hønsekød og bacon på grøn bund af karrydressing

Græsk salat med feta, oliven og skinke

1 kop hønsekødssuppe med boller og urter

½ ørred med flútes og røræg

2 tarteletter med hønsekød og asparges

Hovedretter

Glaseret skinke med mikset salat og gratinkartofler

Helstegt nakkefilet med grøntsager, hvide kartofler og sauce

Sprængt svinekam med årstidens grøntsager, rødvinssauce og hvide kartofler

Flæskesteg med rødkål, hvide kartofler og sauce

Karbonader med grønærter og gulerødder samt hvide kartofler

Dansk bøg med løg, hvide kartofler og sauce

Hamburgerryg med grøntsager, hvide kartofler og sauce

Kotelet med ris og karrysauce

Sommerflæskesteg med aspargessauce, grøntsager og kartofler

Desserter

Frugtcocktail med karamelsauce

Iscocktail (forskellige slags is)

Fløderand med frugtsauce

Citronfromage eller valnøddefromage
Pære ”Belle Helene” (vaniljeis med pærer og chokoladesauce)

NB: Forret og hovedret ELLER hovedret og dessert!!


[Skriv et citat fra dokumentet, eller gengiv en interessant pointe. Du kan placere tekstfeltet et hvilket som helst sted i dokumentet. Brug fanen Tegnefunktioner til at redigere formateringen i tekstfeltet med uddraget.]








