Anretninger - Ta’-selv bord - Buffet

Kroens lille Ta’-selv bord

Kold lakseside m. cocktailsauce, rejer og asparges, rgget hellefisk m. r&vesauce, kotelet i fad,
roastbeef og frikadeller m. kartoffelsalat og mixed salat m. dressing,
ost m. ngdder og druer, forskelligt brad og smer.

PRIS: 228

Min. 20 pers.

Faergeanretning

Marineret sild, karrysalat m. &g, roget al, rejer m. mayonnaise, fiskefilet m. remoulade,
tartelet m. hgns i asparges, mgrbradbgf m. lgg, ostetreklgver m. garniture, frugtsalat, bred og smgr.

PRIS: 260

Lzkkert uspec. smgrrebrgd pr. stk. 5q Uspec. luksussmgrrebrgd pr. stk. - 10 DR
Pindemadder med luksuspéleg pr.stk. 2|

Velegnet til Diner Transportable

Forslag til buffet

Fisk: Skaldyrssalat m. chilidressing, roget hellefisk m. grgnne asparges og rgreg,
lakseside m. rejer og asparges, rgdtunge i pebercreme.

Kgd: Lun oksefilet m. glaserede lgg, helstegt lammekglle m. krydderurter, rgget dyrekglle,
marineret svinekam, hjemmelavede frikadeller, glaseret skinke, barbecue bones.
Hertil serveres salatbord m. to dressinger, kold kartoffelsalat og ovnbagte fladekartofler
Ost: Spendende osteudvalg med druer, ngdder, frugt samt diverse garniturer.
Kage: Lun pareterte m. flgdeskum, frugtmazarin m. creme fraiche, brownies.
Forskellige brgdsorter og smer er altid inkl.

is: _Eftermenu .
Pris Min. 30 pers.

Man modes pa Ring og fa en personlig aftale
- sd skreeddersyr vi menuen
efter Deres gnske.

FARGEKROEN

- stedet man gar ind, nar man gar ud



Forslag til fest pa Faergekroen

MENU nr. 1

Tarteletter
m. hgns i asparges

£
SN

Svinekam
stegt som vildt

3 o4
/!\

Flpderand m. friske frugter

Kuvertpris: 286

Buffet med drinks betales efter forbrug.

Musik og fotograf: Efter regning.
Vort stereoanleg med forskellige
Jformer for dansemusik
stdr gratis til Deres disposition.

MENU nr. 2

Kogt og stegt fiskefilet i butterdejsskal
m. cocktailsauce, rejer og asparges

S 24
8

Gammeldags oksesteg
m. darstidens grontsager, glaserede lpg,
kartofler efter pnske og skysauce

3
S

Feergekroens hjemmelavede islagkage
m. hindbcersauce

Kuvertpris: g \S

Prisen pad en »feerdigsyet« menu inkluderer
foruden lokale, bordopdekning, duge og
stofservietter (farve efter pnske),
levende lys, blomsterdekorationer
samt betjening.

Mad ud af huset - Festen hjemme hos Dem selv!

Fargekroens Diner Transportable er helt pa toppen. Vi leverer maden hjemme hos Dem i kgkkenet
og giver gerne et rad eller - hvis det gnskes - en hjzlpende hand til hele Deres arrangement.
Vinen kan vi skaffe Dem til populere kgbmandspriser.

Vi leverer en dame med til anretningen, om gnskes, ligesom vi ogsa kan skaffe en dame til serve-

ringen. Priserne er ifglge geldende overenskomster.

Ved udbringning af middage eller anretninger ud over 2 km beregnes transport. Ved Diner Trans-

portable er brgd og smer inkl. i prisen.

Alle priser er inkl. moms. Betaling ved levering, hvis intet andet er aftalt.



Forslag til fest pa Faergekroen

MENU nr. 3

Velkomstdrink
»Fraises Royal«

%

Ovnbagt rodtungefilet pa spinatbund
garneret med basilikumcreme og skaldyr,
hertil flutes

b,
2

Helstegt kalvefilet m. ovnbagt pestotomat
og drstidens grgntsager,
to slags kartofler og kalveskysauce

3

b2 34

Moccamousse pa nougat crunch
m. abrikossauce og frisk frugt

3

Vintilbud :
Rod-, hvid- og portvin frit udskenket
under hele middagen

* o
Kaffe med kransekagekonfekt og chokolade

4
8N

Natmad :
Quiche Lorraine m. drstidens salat

Kuvertpris: Q:B Q

Buffet med drinks betales efter forbrug.
Musik og fotograf: Efter regning.
Vort stereoanleeg med forskellige
Jormer for dansemusik
star gratis til Deres disposition.

MENU nr. 4

Velkomstdrink
Cava
;;é
Hvidlpgsgratinerede kemperejer pa

bund af forskellige salater m. chilidressing
og stenovnsbrod

23
Limesorbet
st
Helstegt oksemgrbrad m. ovnbagt pesto-
tomat, valgfri garniture af drstidens
grontsager, kartoffelretter og saucer

Desserttallerken m. kage, frugt, is
og sorbet efter gnske og arstid

b 24
SN

Vintilbud :
Husets franske Pinot Blanc
Husets chilenske Cabernet Sauvignon
Husets italienske Muscato D’Asti

*
Kaffe m. kransekage og fyldt chokolade
;ié
Natmad :

Potages Parmentier .
m. sprod ovnbagt landskinke

Kuvertpris: __ q8

Prisen pa en »ferdigsyet« menu inkluderer
foruden lokale, bordopdwkning, duge og
stofservietter (farve efter gnske),
levende lys, blomsterdekorationer
samt betjening.



Forslag til menuens enkelte retter

SUPPER
Oksekgdsuppe m. boller og urter. _ _
RUVBIIIIS o5 w55 5as wmmomin moen &
Flgdelegeret aspargessuppe. —
Kuvertpris. . ................ s ey AR

Oksehalesuppe m. kgd

0g asparges ~
Kuvertpris —DL

..................

Hummersuppe
(smagt til med cognac). fq é

Kuvertpris. . .......:000 comes Aol T

Hgnsekgdsuppe m. kgd- og mel-

boller.
Kuvertpris _flik

..................

Klar fransk lggsuppe m.
ostecrouton. Y ,5 e

KUVeripris. .. cuu v i iivniva e s S

Persillesuppe m. indlag af
arstidens fisk.

KIVBHDHS i cuicionpvnvai Bon 5 QL

Svan;.pc_suppe m.

Bt o i B
Indisk karrysuppe m.

B v 59 -
Tysk gullaschsuppe m.

tysk landbrgd. ’
Kuvertpris. ................. ~éﬁ—

Kroens selskabskort
er for 10 personer eller flere

FORRETTER
OG MELLEMRETTER

Tarteletter m. hgns i asparges. —~

BIVCTEmIN i i s _'D_]:_

Rejecocktail. Kuvertpris. . . . . .. je— -

Butterdejsindbagte skaldyr m. g :)\
hummersauce. Kuvertpris . . ... by, & 2: S

Ovnbagt rgdtungefilet pa spinat-
bund garneret med basilikum-

creme og skaldyr, hertil flutes.
TANERIIrES. . e &_C_:Ug

Cognac-flamberet fuglelever pa

salatbund m. svampe og ngdder. .
Riveripris. . . .00 L e ——é—'}—-
Buttcrdéjsskal m. dampet bg stegt

fiskefilet pyntet m. rejer, kaviar,

asparges, champignons, citron og ‘:]"5
cocktailsauce. Kuvertpris. . . . .. el

Rgdtunge i pebercreme.

P YT g T %

Fersk rgget laks m. spinat og qq
asparges™Kuvertpris. ......... s

Dyfek;zsfle m. frisk melon, vin-
druer og flutes. Kuvertpris. . . . . BAL

Vesterhavsdrgm. Fiskecocktail

anrettet pa salat m. dildsauce og
flutes. Kuvertpris.. . ... .00 3. ﬁ ---------

Fiskesymfoni m. krydderurte- ! 3

dressing. Kuvertpris . .........

Kold laks en Bellevue, pyntet m.

rejer, asparges, &g, kaviar og
fyldte tomater. Kuvertpris . . . .. Jf,‘),}m_

Varmrgget peberlaks pé grgn
bund m. krydderurtedressing og
flutes. Kuvertpris .__&C)__

............



Forslag til menuens enkelte retter

STEGERETTER

Svinekgd

Svinekam pa gammeldags manér
m. rgdkal, svesker og brunede
kartofler.

Kuwvertprls i i vivvumnniis vionva &_

Sprangt svinekam m. grgntsager,
smgr- eller rgdvinssauce og fros-
sen flgdepeberrod.

RIBOTINE . . |, s v i s JE?L

Krydderskinke m. arstidens
grontsager og aspargessauce.

ROVBEINES oo oo v duip s _\aﬂ_

Kroens gryde, sm& mgrbradbgf-
fer, polser, bacon, champignons
og paprikasauce.

o4 NN e it JQQ__

Letsaltet stegt svinekam m. sprgd
svar, arstidens grgntsager, alm.
og stegte kartofler, hertil flgde-
pebersauce.

T e e O _‘b___

Svinekam stegt som vildt m. wal-
dorfsalat, brunede og hvide kar-

tofler og flgdesauce. Torgld
KOVEDIRIS. . e e s JﬁL
Kalvekgd

Helstegt kalvefilet m. baconbgn-
ner, carotte vichy, tomater m. pe-

sto, svampe og flgdepebersauce. -
RTINS o s s Smninss JQL
Kalvefilet m. madeirasauce, broc-

coli, gulergdder, peberrodsfarse-

ret tomat, ristede champignons
og hasselbachkartofler.

KETIORE . oo o o 55 i _\g_b_

Kalvefilet stegt som vildt med
waldorfsalat, gelé m.m.

T T X P P JQL

STEGERETTER

Kalvekgd (fortsat)
Helstegt kalvemgrbrad m. kalve-

Oksekgd
Oksefilet m. glaserede lgg og
arstidens grgntsager, kartofler

efter gnske og sauce bordelaise. 0y i
Kuvertpris. ..o civoviios v ‘LH_L__

Gammeldags oksesteg m. glase-
rede lpg, to slags grgntsager, hvi-
de kartofler og skysauce.

KUVETIDrIS: i .o..') ch svv i vign i J@i

Helstegt tyndsteg m. arstidens
salat og dressing, rastegte
provencekartofler og flgdepeber-

sauce. Kuvertpris . ........... _\_6_3_

Faergebrat

Helstegt oksemgrbrad m. fyldt
tomat, dagens friske grgntsager,
ristede svampe, to slags kartofler
og sauce efter gnske.

Kuvertpris. . .. .............. —'Z—ZZ

Schweizer Boeuf

Oksefilet m. krglfedt, bacon-
asparges, carotte vichy, schwei-
zerbgnner, champignons, fyldt
tomat, rgdvinssauce og kartofler
efter gnske.

KRVEFIDYIS. o ivonvai ons sfivien Z.LS;

Kroens selskabskort
er for 10 personer eller flere



Forslag til menuens enkelte retter

STEGERETTER

Lammekoad

Lammeryg m. arstidens garnitu-
rer og kartofler efter gnske.

K@VErPris. . o voon osn ousi i 5o JQQL‘_

Lammekglle Provencale, rosa-
stegt lammekglle m. drstidens

gregntsager og provencekartofler. |
KUVErPng. = vus was sy i ..18_’:[_
Lammekglle farseret m. persille

og krydderurter, garneret m.

blomkal, schweizerbgnner og
pommes rissolles m. hvidlgg.

KWVORIPIES., i s wviga sy wni ABL

Fjerkrae

Farseret kalkun m. garniturer
efter gnske.

KVEPIDTIS. . v cviis wsine (s SO Alb_li

Letrgget sprengt kalkun m. arsti-
dens grgntsager, persillekartofler
og flgdepeberrodssauce.

KIVerines. . . i . o oz 559 s b J5L-—

And a I’orange, andesteg m.
orangesauce, waldorfsalat og

appelsinbdde med gelé. :
RUVEITITRS. .c.ooco viacn xmm o555 55 J&u
And pa gammeldags manér m.

svesker, rgdkal og brunede kar-

tofler.
KUVEFIDPIS. .\ iin voun wiois womiin _‘8&5—

Rgget sprengt and m. frossen
flgdepeberrod, grgntsager og
aspargessauce.

KUVETIDTIS o sion vue s ovis bieis 4\2&_

Fransk andebryst m. glaserede
vindruer og perlelgg, arstidens
salat, pebersauce og kartofler
efter gnske.

KUVEIIDIIS -5 i viwilini wiiih i qu—

STEGERETTER

Vildtretter

I vildtsaesonen, fra oktober og resten af
aret, kan De se vores vildtkort med ars-
tidens specialiteter i dyre- og fuglevildt.

Dyreryg Waldorf, garneret efter

gnske. ;
Kuvertpris __,Zn??.gm

Franske vagtler m. lys peber-
sauce, grgntsager og sma stegte

kartofler. ] 5
KAVeronris. « . o v ovv oo i ol

Vildsvinekglle eller ryg helstegt
m. trgffelsauce, kastanjer, sma

parer, skovsvampe, druer og
urtekartofler.

Kuvertpme. ... oo .o ipsgd i .AS___.

Hjortefilet m. svampestuvning,

reédkal m. valngdder, rosenkal,

gratin- og provencekartofler. ,
Lt g o AR AN A e W -

DIVERSE
Kaffe m. kransekagekonfekt . . . ot S
Kaffe m. smakager........... L‘ Z

Kaffe m. fyldt chokolade. . .. .. —6‘1—
Kaffe m. overflgdighedshorn . . . L

Kaffe m. bryllupskage ........ —0—8
Ieish Colfe. .00 o, (158 __i

Pisier. | o e e i

.......................

HusetS selskabsvin .. ..o 0t —Z‘Zé—
Vintilbud med velkomstdrink . . 4%—



Forslag til menuens enkelte retter

DESSERTER
Halve ananas m. arstidens friske
frugter og softice. Kuvertpris. . . _’_756";
Vanilleis m. jordbzrsorbet og
chokolade. Kuvertpris . ....... 468———
Fargekroens hjemmelavede
islagkage m. kiwifrugter og hind-
barsauce. Kuvertpris . ........ -&L

Nougatparfait m. appelsinsorbet.

KAVOTiRE. . e i vo saovimacain 8_&...
Solbzrkogte prer m. nougat

anrettet med vanilleis og solbzr-

sauce. Kuveripris &L

Melonkurv m. friske marinerede
frugter og likgrcreme.

Gy R R &—Q—
Fargekroens frugttzerte pa maza-

i e - S
Rubinsteinkage. Kuvertpris . . . . _6g..i

Romfromage m. kirsebzrsauce.

T e e _6_2?

Hjemmelavet is m. frugter.

KOvertBill. . 0. o iewin v K -6_L

Flgderand m. frugter eller kirse- 6 5
bersauce. Kuvertpris . ... ..... i,

Ngddekage m. frugt og rert is.

IRIIRIE . L s e Q_EZ____

Fargekroens desserttallerken:
variation af frugt, is, sorbet, kage
og frugtcoulis.

BABEPEORIR . .1 o 7 s e EL

10

NATMAD

Hgnsekgdsuppe m. boller.

KUVETIPTIS . . iivvvviinsias i o K. .2

Kaffe/te og snitter:
to salt og en ost.

EIVEPIPIIS . ovniinininive s i &—Z——

Sma lune frikadeller m. kartoffel-
salat.

Kuvertpris. ..........coou... Aéﬂf
Roget dyrekglle m. flgdestuvede

o S, 108 b o = B
Fransk lggsuppe m. sma pglse-
ossiaiommaite (Kl Sl
Potages Parmentier m. ovnbagt
sprod landskinke.

BUVETIDYIS. oo vivvoi oo s sl

Pglser,dyrlegens natmad og oste-
bord m. forskellige brgdtyper.

KUVEPEIS . i iiiivn b onviwoige i B)—L

Quiche Lorraine m. mixed salat.
BUVETIDIDS . . oo oo vaalioi &27

Aggekage m. bacon og purlgg. & L
RUVEPIDPIR: . o invvviese s oniniflin o' =
Biksemad m. bearnaisesauce.

KWVeIWDPES. .« . vooi v svsfla v ij__ :

Rgde pglser m. diverse tilbehgr. -
RUVEMIOIES o coaoin vmn niv s oon _"]:2::.__& .

Kroens selskabskort
er for 10 personer eller flere



Deres gaester kan bo pa Hotel-Syd

Faergekroens hotelafdeling

HOTEL-SYD

star til radighed med 12 moderne indrettede
vaerelser med bad og udsigtsterrasse

Hotellet ligger pa sydsiden af Mariager Fjord ved den
skgnne vej langs fjorden mellem Hadsund Syd og
Mariager. Tt ved skov og strand med kun fa minut-
ters kgrsel til Hadsunds centrum med stort indkgbs-
center. Der er rig lejlighed til ture i det fri, til lyst-
fiskeri o.m.a. Der er kun en kilometers kgrsel til den
smukke 18 hullers golfbane ved Aa Mglle

- en rigtig naturperle.

Ferielandet Mariager Fjord er som et bredt blat band,
der bugter sig dybt ind i Danmarks smukkeste fjord.
Mellem flade enge, skove og hgje skranter, forbi bro-
byen Hadsund, den idylliske kgbstad Mariager - roser-
nes by - det hyggelige fiskerleje Stinesminde og de
smukke Bramslev Bakker til vikingebyen Hobro.

Den bgrnevenlige badestrand ved gstkystbyen @ster
Hurup ligger kun fa kilometer vek.

Pris pr. enkeltveerelse: ©&3C. pr. dobbeltvarelse:

i

Hotel-Syd har
den rette placering!

Hotel-Syd, Fergekroen, er stedet,
hvad enten det drejer sig om

overnatningsmulighed

for festdeltagere

eller et afslappet ferieophold,
en forlenget weekend,

et mgde

eller en mini-konference...

e &) Opredning: L}D__

Fotos: Lars Caspersen. Hadsund



